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PROGRAMMA
Per ragioni organizzative il pro-
gramma potrebbe subire variazioni.

Venerdì 11  maggio 2012
Dalle ore 18.00 accoglienza de-
gli equipaggi al parcheggio pres-
so il complesso Sant’Agostino 
(Liceo Scientifico). 
Sabato  12 maggio  2012 
Attività facoltative del sabato 
mattina: mercato. Oppure: 
A) alla scoperta delle antiche fon-
ti del territorio di Città della Pieve 
(passeggiata a piedi della dura-
ta di circa 1 h e 30 minuti, bassa 
difficoltà). Appuntamento per la 
partenza: ore 9.00, Centro acco-
glienza Turistica La Rocca, piazza 
Matteotti. Gratuito. Su prenota-
zione, minimo 10 persone. 
B) visita e attività alla Fattoria 
Didattica Madonna delle Grazie. 
Appuntamento per la partenza: 
ore 9.00, Centro Accoglienza Tu-
ristica La Rocca, piazza Matteotti. 
Su prenotazione (euro 15,00 a fa-
miglia, minimo 5 nuclei familiari).
Ore 15.00: visita  guidata al Mu-
seo Diffuso - Circuito d’arte della 
città (Oratorio di Santa Maria dei 
Bianchi, Museo Civico Diocesano 
di Santa Maria dei Servizi, Palaz-
zo della Corgna, Chiesa di San 
Pietro, Cattedrale). Ore 20.00: 
cena alla Taverna del Palio dei 
Terzieri (Piaggia della Locanda 
Taverna del Terziere Castello).
Menù cena - Antipasti: bru-
schette e salumi umbri e tosca-
ni; primo: rigatoni al sugo d’oca; 
secondi: capocollo di maiale al 
forno con contorno di verdure 
saltate e al forno, bocconcini di 
maiale allo zafferano di Città del-
la Pieve; dolce: Pan dei Terzieri 
con l’Ippocrasso; acqua e vini dei 
colli del Trasimeno.

Domenica 13  maggio 2012
Ore 10.30: partenza dal par-
cheggio per Centro Accoglienza 
Turistica La Rocca, piazza Matte-
otti, alla scoperta dell’Oro Rosso 
di Città della Pieve. Caratteristi-
che e usi dello zafferano di Città 
della Pieve. Laboratorio per la 
realizzazione della pasta fatta a 
mano condotto dal Consorzio “Il 
Croco di Pietro Perugino - Zaffe-
rano di Città della Pieve”. Al ter-
mine del laboratorio, “gli umbri-
chelli” e altre pietanze potranno 
essere degustati all’interno del 
centro Turistico.
Rientro libero.
Menù domenica 
Gli “umbrichelli” e altre sorprese!
 
MODALITÀ DI ADESIONE
Il numero massimo di parteci-
panti è di 45 equipaggi o 100 
persone. 
Importante: chi è interessato 
a partecipare prenoti prima 
possibile per non rischiare di 
trovare il raduno già completo. 
La prenotazione è obbligatoria 
e dovrà essere inoltrata all’Asso-
ciazione Regionale inCHIANTI, 
preferibilmente ore serali.
Giorgio
tel. 333 6617754 - 055 740533 
email giorgiopierini2003@libero.it
Villelmo
tel. 338 6380383 - 055 2312664

QUOTA DI PARTECIPAZIONE
Adulti euro 38,00 a persona, 
bambini da 0 a 3 anni gratis, da 
4 a 10 anni  euro 20,00. La quota 
comprende il parcheggio a noi 
riservato, visita al centro storico 
con guida, cena del sabato sera, 
laboratorio per la realizzazione 
della pasta fatta a mano della 
domenica.

IMPORTANTE
Al momento della prenota-
zione dovrà essere effettua-
to un versamento su cc/pp n. 
26188508 intestato ad Asso-
ciazione Regionale inChianti 
dell’importo di euro 18,00 a 
persona e inviare copia del-
la ricevuta di versamento via 
fax allo 055 740533 o allo 055 
2020444. L’acconto è necessa-
rio per motivi tecnici-organiz-
zativi. In caso di disdetta, che 
dovrà pervenire almeno dieci 
giorni prima del raduno, l’ac-
conto versato sarà restituito, 
mentre in caso di annullamen-
to in tempi successivi l’acconto 
NON potrà essere reso.

INDICAZIONI PER RAGGIUN-
GERE IL PARCHEGGIO A NOI 
RISERVATO
Da Nord: Autostrada del Sole A 
1, uscita Chiusi Chianciano Ter-
me, seguire SS 71 per Perugia, 
seguire indicazioni per Città del-
la Pieve, poi seguire indicazioni 
raduno. Da Sud: Autostrada  del 
Sole A 1, uscita Fabro, seguire 
indicazioni per Città della Pieve, 
poi seguire indicazioni raduno.
Coordinate GPS :  N 42°  57’  
25,7’’  -  E  12°   0’   16,2’’.

SUGGERIMENTO
Per essere informati dei nostri 
raduni inviate la vostra richiesta 
all’email inchianti@virgilio.it op-
pure registratevi al sito internet  
www.inchianti.org.

INFORMAZIONI SUL RADUNO


