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siamo abituati a vedere questi agrumi
dall’autunno fino alla primavera e tro-
varle d'estate desta sorpresa. Le aran-
ce possono essere soggette a tratta-
mento di conservazione se i conser-
vanti non sono nocivi ed ammessi.
Non é il caso delle arance importate
dalla Spagna che possono essere trat-
tate con resina maleica- pentaeritrite,
per conservarle pilt a lungo. La so-
stanza & tossica e proibita nella Ue
ma éstata autorizzata in Spagna, con-
tro la quale la Commissione europea
ha aperto una procedura di infrazione
alle norme comunitarie. Il nostro con-
siglio ai consumatori & sempre quello
di mangiare frutta di stagione, trala-
sciare le primizie o i prodotti tardivi e
sopraltutto, in guesto caso, chiedere
la provenienza delle arance. Se sono
spagnole lasciar perdere.

SEPTEMBER 07, 2000
SUBIJECT: ARANCE O
VELENO???

Caro Pier Luigi ho letto ora la tua e.
mail, sono daccordissimo con voi,
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ma il problema non & né la Coop,
neppure tutti gli altri supermercati
che ci sono in Italia. Come ben sa-
prai, le cose bisognerebbe insegnarle
dai banchi di scuola, molte amichet-
te di mia figlia (8anni) pensano che
la frutta o il latte li producano diret-
tamente la Coop.
Certo che pure i nostri governanti
non ci danno una mano, distruggono
le arance o le pesche per mantenere
alto il prezzo o perché c'é una sovra-
produzione poi le andiamo ad impor-
tare con accordi di scambio di non so
quali macchinari.
Il latte, lo zucchero, il miele, 'olio
d'oliva e altre cose che al momento
non mi sovvengono, ci sono moltissi-
mi di questi prodotti che vengono
importati anche se non ne abbiamo
bisogno. La pianta bisogna farla cre-
scere dritta dalla piir giovane et3,
quindi & la scuola l'unica cosa che
pud far crescere bene le nostre futu-
re generazioni, anche con l‘educa-
zione stradale cosa che io ritengo
molto importante.
Saluti vivissimi.

Mauro Astorri

A

SEPTEMBER 08, 2000
SUBJECT: ALIMENTAZIONE
ARANCE DALLA SPAGNA
CON RESINA MALEICA-
PENTAERITRITE

Caro Pier Luigi, a proposito della frut-
ta conservata con i veleni pili vari per
poterla consumare fuori stagione ne
penso tutto il male possibile. Abbiamo
la fortuna di vivere in un paese in cui
non manca mai la frutta fresca, nem-
meno in inverno, figuriamoci in estate.
Mi chiedo che senso abbia mangiare
le arance ad agosto e le fragole a di-
cembre. Se si aggiunge il consumo di
petrolio per i vari trasporti e 'inquina-
mento ambientale che ne deriva, co-
me hai detto molto bene tu, la cosa,
da stupida diventa criminale. Ciao.
Francesco Santi

JUNE 16, 2000
OCCHIO AL BIOLOGICO

Vero, c’era un contadino che aveva il

campo ad un metro da una autostra-
da e accanto ad un aeroporto. | pro-
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